INTRODUCCION

Actualmente, los extractos tanicos comer-
ciales se extraen a partir de arboles cortados.
El proyecto LIFE Grape Tannins, tiene como
objetivo la proteccion al medio ambiente
evitando la tala de drboles mediante la
obtencién de extractos tanicos a partir del
grano de uva, que es una parte del fruto.

ANALISIS de1a DISTRIBUCION
GEOGRAFICA ce 1os SUBPRODUCTOS
a VINO. CARACTERIZACION

_En el procesado de los racimos de uva se
obtiene vino, orujos y lfas.

En los paises de la Union Europa se
obtienen anualmente 181 miles de
hectolitros de vino, el cual representa el
66% de la produccién del vino a nivel
mundial, siendo los paises europeos mas
importantes en cuanto a la produccion de
vino Francia, Italia y Espana.

resto paises CE Francia
14% 30%

Espana
27%

El orujo contiene el 20% de pepita seca.

De las pepitas se extrae aceite para uso
alimentario y de las pepitas secas desen-
grasadas se pueden extraer los taninos.

Por cada 100 kg de uva vendimiada se
obtiene 1,22 - 2,18 kg de harina de pepita
desengrasada, que en Europa representa
entre 287 y 514 millones de kilos de harina
de pepita anuales.

Aceite 14-20%
Taninos 6.0-16%
8.0-14%

50-72%

No taninos

Insolubles (fibras)
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BENEFICIARIO

(Asociacion, Investigacion de las
Industrias del Curtido y Anexas)
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Disefio y construccién del prototipo de demostracién
para la obtencién semiindustrial del extracto curtiente.

PLANTA dc EXTRACCION det TANINO

La extraccion de los taninos de la semilla desengra-
sada se realiza en medio acuoso, utilizando el
metabisulfito sédico como solubilizante de los
taninos, y aplicando presién y temperatura.
En las condiciones que se realiza la extraccién
se solubiliza un 11% de materia de la pepita.
Teniendo en cuenta que en Europa se pueden
obtener 287 - 514 millones de kilos de harina
de pepita anuales, esta cantidad supondria una
disponibilidad de 31-56 millones de kilos de
extracto curtiente.

PROYECTO  LIFE -+ [ANINeg=

PLANTA a CONCENTRACION s TANINO

La solucion tanica obtenida en la planta de
extraccion se concentra mediante un equipo de
membranas de ultra y nanofiltracion.

Después de optimizar el proceso de filtracién
trabajando hasta la presion méaxima permisible
de las membranas, se obtienen los siguientes
productos:

Planta de extraccion del tanino

Materia seca
Concentrado de la ultrafiltracion 14%
Concentrado de la nanofiltracion  20%

ENSAYOS INDUSTRIALES 4c CURTICION

Los curtidores han fabricado pieles de vacuno
y de ovino para articulos diversos con el extracto
tanico obtenido del proyecto para validar la
aplicacién de los nuevos taninos a escala
industrial, habiéndose obtenido pieles
comparables a las que se estan comercializando.

PROYECTO LIFE 4+ TANINOS:

El concentrado de ultrafiltracién proporciona un
cuero para suela de color pardo oscuro, el cual pue-
de servir para obtener cuero de color oscuro o negro.

El concentrado de nanofiltracién proporciona un
cuero vegetal para forro y para marroquineria de color
claro parecido a los que se estan comercializando.

OTRAS vrosistes APLICACIONES de
gylyos TAN'NOS de la PEP'TA de UVA

e Tintura de madera.

GESTION dae RESIDUOS RESTANTES

e La pepita himeda extraida:
- Se puede compostar.
- Se puede secar y tratar para obtener
carbdn activo.
e El agua residual extraida del proceso de

Planta 4e concentracién del tanino

e Adicién al vino, para aumentar su astringencia.

concentracién se trata aerdbicamente.

Proceso actual
(Extracto de castano)

Tala arboles

Transporte fabrica

Trituracién

Extraccion Taninos

Concentracién

Secado por atomizacién

Cuero

LIFE 4 pNNe =

Comparacion del proceso actual con el proceso
nuevo de obtencién de taninos.

(Extracto de pepita de uva)

fermentadas y lavadas

EVALUACION de1os RESULTADOS
OBTENIDOS en el PROYECTO

El estudio econémico de viabilidad del proceso
muestra que el sistema de concentracién por |
membranas no es el mas apropiado para los taninos
de la pepita de uva. Sin embargo, el sistema de
extraccion realizado en el proyecto y completado
con el sistema de evaporacion por triple efecto,
permitiria obtener una solucién de taninos al 35%
de materia seca de precio alrededor de 450 euros
la tonelada, competitivo con los taninos comerciales
que se utilizan actualmente.

El cuero obtenido tratando las pieles con extracto
de pepita de uva, es de elevada calidad presentando
una solidez a luz superior a la obtenida con los
extractos tanicos usuales.
"""" En cuanto al balance medioambiental, el nuevo
extracto presenta importantes ventajas, como son
la reduccion de la tala de arboles. La obtencién de
2625 toneladas de extracto tanico anual evitaria la
tala de unos 551.250 arboles (entre arboles de
quebracho, mimosa y castafio). La nueva
metodologia desarrollada en el proyecto es respetuosa
con el medio ambiente porque minimiza la cantidad
de pepita de uva residual generada en la industria
vinicola y le afiade una mayor valorizacién como
fuente de obtencién de taninos.




