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P R O Y E C T O  L I F E   T A N I N O S
EVITAR EXPLOTACIÓN FORESTAL MEDIANTE LA OBTENCIÓN 
DE EXTRACTOS TÁNICOS DE LA PEPITA DE UVA, COMO 
VALORIZACIÓN DE UN RESIDUO DE LA INDUSTRIA VINÍCOLAextracto de pepitas de uva para c
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Presupuesto Aprobado		 964.608 ¤

Cofinanciación Europea  	 474.804 ¤ 
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Duración			 40 meses
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   Caracterización de la pepita de uva seca

Aceite

Taninos

No taninos

Insolubles (fibras)

14-20%
6.0-16%

8.0-14%

50-72%

I N T R O D U C C I Ó N

ANÁLISIS de la DISTRIBUCIÓN
GEOGRÁFICA de los SUBPRODUCTOS  
del VINO. CARACTERIZACIÓN

Importancia relativa producción vino países CE

El orujo contiene el 20% de pepita seca. 

De las pepitas se extrae aceite para uso 
alimentario y de las pepitas secas desen-
grasadas se pueden extraer los taninos. 

Por cada 100 kg de uva vendimiada se 
obtiene 1,22 - 2,18 kg de harina de pepita 
desengrasada, que en Europa representa 
entre 287 y 514 millones de kilos de harina 
de pepita anuales.

Actualmente, los extractos tánicos comer-
ciales se extraen a partir de árboles cortados. 
El proyecto LIFE Grape Tannins, tiene como 
objetivo la protección al medio ambiente 
evitando la tala de árboles mediante la 
obtención de extractos tánicos a partir del 
grano de uva, que es una parte del fruto.

En el procesado de los racimos de uva se 
obtiene vino, orujos y lías.  
En los países de la Unión Europa se 
obtienen anualmente 181 miles de 
hectolitros de vino, el cual representa el 
66% de la producción del vino a nivel 
mundial, siendo los países europeos más 
importantes en cuanto a la producción de 
vino Francia, Italia y España.



+ =

Diseño y construcción del prototipo de demostración 
para la obtención semiindustrial del extracto curtiente.
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El estudio económico de viabilidad del proceso 
muestra que el sistema de concentración por 
membranas no es el más apropiado para los taninos 
de la pepita de uva. Sin embargo, el sistema de 
extracción realizado en el proyecto y completado 
con el sistema de evaporación por triple efecto, 
permitiría obtener una solución de taninos al 35% 
de materia seca de precio alrededor de 450 euros 
la tonelada, competitivo con los taninos comerciales 
que se utilizan actualmente.

El cuero obtenido tratando las pieles con extracto 
de pepita de uva, es de elevada calidad presentando 
una solidez a luz superior a la obtenida con los 
extractos tánicos usuales.

En cuanto al balance medioambiental, el nuevo 
extracto presenta importantes ventajas, como son 
la reducción de la tala de árboles. La obtención de 
2625 toneladas de extracto tánico anual evitaría la 
tala de unos 551.250 árboles (entre árboles de 
quebracho, mimosa y castaño). La nueva 
metodología desarrollada en el proyecto es respetuosa 
con el medio ambiente porque minimiza la cantidad 
de pepita de uva residual generada en la industria 
vinícola y le añade una mayor valorización como 
fuente de obtención de taninos.

P L A N T A  d e  E X T R A C C I Ó N  d e l  T A N I N O

PLANTA de CONCENTRACIÓN del TANINO

ENSAYOS INDUSTRIALES de CURTICIÓN

Planta de extracción del tanino

O T R A S  P O S I B L E S  A P L I C A C I O N E S  d e  

l o s  T A N I N O S  d e  l a  P E P I T A  d e  U V A

Cuero

Comparación del proceso actual con el proceso 
nuevo de obtención de taninos.

La extracción de los taninos de la semilla desengra-
sada se realiza en medio acuoso, utilizando el 
metabisulfito sódico como solubilizante de los 
taninos, y aplicando presión y temperatura.
En las condiciones que se realiza la extracción 
se solubiliza un 11% de materia de la pepita. 
Teniendo en cuenta que en Europa se pueden 
obtener 287 - 514 millones de kilos de harina 
de pepita anuales, esta cantidad supondría una 
disponibilidad de 31-56 millones de kilos de 
extracto curtiente.

La solución tánica obtenida en la planta de 
extracción se concentra mediante un equipo de 
membranas de ultra y nanofiltración.

Después de optimizar el proceso de filtración 
trabajando hasta la presión máxima permisible 
de las membranas,  se obtienen  los siguientes 
productos:

Los curtidores han fabricado pieles de vacuno 
y de ovino para artículos diversos con el extracto 
tánico obtenido del proyecto para validar la 
aplicación de los nuevos taninos a escala 
industrial, habiéndose obtenido pieles 
comparables a las que se están comercializando.

El concentrado de ultrafiltración proporciona un 
cuero para suela de color pardo oscuro, el cual pue-
de servir para obtener cuero  de color oscuro o negro.

El concentrado de nanofiltración proporciona un 
cuero vegetal para forro y para marroquinería de color 
claro parecido a los que se están comercializando.

• Tintura de madera.
• Adición al vino,  para aumentar su astringencia.

GESTIÓN de  RES IDUOS RESTANTES
• La pepita húmeda extraída:	

- Se puede compostar.	
- Se puede secar y tratar para obtener 		

carbón activo.
• El agua residual extraída del proceso de 
concentración se trata aeróbicamente.

E V A L U A C I Ó N  d e  l o s  R E S U L T A D O S  
O B T E N I D O S  e n  e l  P R O Y E C T O

	Concentrado de la ultrafiltración	 14%

Concentrado de la nanofiltración	 20%

Planta de concentración del tanino

Materia seca

Proceso actual
(Extracto de castaño)

Tala árboles

Transporte fábrica

Trituración

Extracción Taninos

Concentración

Secado por atomización

Proceso nuevo
(Extracto de pepita de uva)

Secado semillas
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Extracción aceite

Extracción taninos

Concentración


